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o O alto consumo de materiais plásticos geram um grande 

impacto ambiental devido ao grande tempo de 

decomposição do plástico, superior a 400 anos (MMA et al, 

2005).  

Uma das indústrias responsáveis por gerar grande volume 

de resíduos são as de processamento de batatas. De acordo 

com a Associação Brasileira de Batatas, no ano de 2016, 

estimou-se a produção em 3 milhões de batatas. Nessas 

indústrias, o volume anual de casca de batata rejeitado em 

todo Brasil pode chegar a 300 mil toneladas, o que 

acarreta problemas ambientais se lançado no solo e rios 

(FERNANDES et al, 2008).

Assim, uma maneira de minimizar os danos gerados ao 

meio ambiente se baseia no Princípio dos 3 R’s, os quais 

correspondem a reduzir, reutilizar e reciclar.



 
Objetivos

Conectando ambos os problemas, o objetivo foi 
produzir e caracterizar um bioplástico 

biodegradável a partir do reaproveitamento da 
casca de batata. 



Dos Fatos
● Amido da batata contém 

monômeros de glicose;

● Com tratamento adequado, os 
monômeros de glicose podem ser 
polimerizados em disposições 
ramificadas (amilopectina) e lineares 
(amilose) que permitem a formação 
de biopolímeros de amido;

● O processamento casting é o 
método mais básico para produção 
de bioplásticos, utilizando-se, além 
da fonte de amido, água, 
plastificantes e um ácido 
antioxidante;

● A água promove a gelificação do 
amido pela quebra de ligações de 
hidrogênio;

● O ácido confere resistência 
mecânica para o bioplástico

● O plastificante atribui flexibilidade e 
reduz o ponto de fusão do polímero.



Metodologia

As cascas de batata lavadas foram colocadas 
na estufa com circulação a 45°C por 24h

Em seguida, foram trituradas em 
liquidificador industrial e passadas por uma 

peneira, obtendo um pó fino

O pó e os outros reagentes foram 
adicionados a um béquer e aquecidos até 
60°C, sob agitação constante, por 15 min
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O gel obtido foi colocado, em bandejas de 
isopor, para secar na estufa com circulação 

de ar a 45ºC por 24h



Formulações 

P 1 2 3 4 5 6 7

Casca de 
batata 5g 5g 5g 5g 5g 5g 5g 5g

Ácido 
ascórbico - 2g 2g - - 2g 4g -

HCl 0,1 
mol/L 6mL - - 9mL - - - 6mL

Lecitina 
de soja - - 2,5mL - - - - 2,5mL

Glicerina 4mL 4mL 4mL 4mL 4mL 6mL 4mL 4mL

Água 40mL 40mL 40mL 40mL 40mL 40mL 40mL 40mL



Testes

ASPECTOS 
FÍSICOS

ASPECTOS 
MECÂNICOS

TESTE DE 
SOLUBILIDADE

TESTE DE 
BIODEGRADABILIDADE



Análise e Interpretação de Dados



Análise e Interpretação de Dados
Conclusão

Realizou-se o proposto

Não se alcançou a aplicabilidade esperada

Problemas enfrentados

● Tamanho insatisfatório do pó

● Elevada viscosidade dos 
reagentes

● Baixa homogeneização

● Falta de reprodutibilidade

● Características finais pouco 
atrativas

Sugestões

● Uso de corantes

● Uso de pó mais fino

● Uso de glicerol
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